


JIRO SUSHI se especializa en crear exquisitos platos de comida japonesa
manteniendo los ingredientes mas tradicionales. Nuestro buffet se destaca por
tener mas de 200 platos con creaciones propias con el objetivo de que
nuestros clientes prueben el mejor sushi sin limites.

En JIRO SUSHI trabajamos con un equipo de Chef expertos en crear desde
los platos mas sencillos hasta los mas elaborados para que nuestros clientes
puedan saborear y disfrutar al maximo, manteniendo la maxima calidad.

JIRO SUSHI s'especialitza a crear exquisits plats de menjar japonés mantenint
els ingredients mes tradicionals. El nostre bufet es destaca per tenir més de
200 plats amb creacions propies amb l'objectiu que els nostres clients provin el
millor sushi sense limits. A JIRO SUSHI treballem amb un equip de xefs
experis en crear des dels plats més senzills fins als més elaborats perque els

nostres clients puguin assaborir i gaudir al maxim, mantenint la maxima
qualitat.




BUFFET INFINITY

LUNES A VIERNES MEDIODIA LABORABLE
DILLUNS A DIVENDRES MIGDIA LABORABLE
st ADULTOS/ADULTS:

16,95<"

oINFANTIL /INFANTIL:
MENORES DE 3 ANOS: GRATIS / MENORS DE 3 ANYS: GRATIS
MENORES DE 1,30M DE ALTURA: / MENORS DE 1,30M D'ALCADA:

1,95<"

*NO INCLUYE BEBIDA, CAFE NI POSTRE.
*NO INCLOU BEGUDA, CAFE NI POSTRES

ALERGENOS / AL-.LERGENS

GLUTEN(A)  PESCADO (B) CRUSTACEOS (C) MOLUSCOS (D)  LACTEO(E)  HUEVOS (F) SOJA (G)

@..

FRUTOS CACAHUETES () APIO(L)  MOSTAZA(M) SESAMO(N) DIOXIDODE ALTRAMUCES (P
AZUFRE
CASCARA( ) Y SULFITOS (0)

LA INFORMACION DE ALERGENOS DE CADA PLATO HA SIDO MARCADA EN EL MENU.
LA INFORMACIO D'AL-LERGEN DE CADA PLAT S'"HA MARCAT AL MENU.

S| ERES ALERGICO A ALGUN INGREDIENTE, POR FAVOR COMUNIQUESE CON NUESTRO PERSONAL.
SI SOU AL-LERGIC A UN INGREDIENT, COMUNIQUEU -VOS AMB EL NOSTRE PERSONAL.

TODOS LOS PESCADOS QUE SERVIMOS HAN SIDO PREVIAMENTE CONGELADOS CON UN
MINIMO DE 48H.
TOTS ELS PEIXOS QUE SERVIM HAN ESTAT CONGELATS PREVIAMENT AMB UN
MINIM DE 48 HORES.




VIENU DEL DIA
VIENU DEL DIA

MEDIODIA LABORABLE DE LUNES A JUEVES
MIGDIA LABORABLE DE DILLUNS A DIJOUS

14,95€

PLATOS DEL MENUINFINITY MEDIODIA
PLATS DEL MENU INFINITY MIGDIA

BEBIDA
(REFRESCOS, CERVEZA, AGUA O COPA DE VING)
+ BEGUDA
(REFRESC, CERVESA, AIGUA O COPRPA DE VI

(CAFESOL, TALLAT,AMBLLETOTE)

CAFE
(CAFESOLO CORTADO,CONLECHEO TE)
+ CAFE






1. Nigiri Salmén
Bola de arroz cubierta de Salmon.(B)

1. Nigiri Salmo
Bola d'arros coberta de Salma. (B)

2. Nigiri Atin

Bola de arroz cubierta de Atun.(B)
2. Nigiri Tonyina

Bola d'arros coberta de Tonyina. (B)

3. Nigiri Lubina

Bola de arroz cubierta de Lubina.(B)
3.Nigiri Llobarro

Bola d'arros coberta de Llobarro. (B)




NIGIRI
2PZS
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5.Nigiri de Salmon Venere.

Bola de arroz venere cubierta de salmon.

(=)
5.Niguiri de Salmé Veneri.

Bola d'arros veneri coberta de salmo.

)

6. Nigiri de salmon Philadelphia. S
Bola de arroz cubierta de salmén,philadelphiay = ‘\e‘\ >
pasta kataifi. (A-B-E)

6. Niguiri de Salmo Philadelphia.
Bola d'arros coberta de salmo,
philadelphia i pasta kataifi.

(A-B-E)

7. Nigiri Ebi
Bola de arroz cubierta de
Langostino cocido.(C)

7. Nigiri Ebi
Bola d'arros coberta de
Llagosti cuit. (C)




NIGIRI

9. Nigiri Avocado
Bola de arroz cubiernta de aguacate.

9. Nigiri Alvocat
Bola d'arros coberta d'alvocat

10. Nigiri Shake
Bola de arroz cubierta de salmon, Philadelphia
y almendra molida. |(B-E-H-0)

10. Nigiri Shake
Bola d'arros coberta Salmé, Philadelphia i ametlla molta
(B-F-H-O)




NIGIRI
2PZS

14. Nigiri Atun Fire
Bola de arroz cubierta de Atun flambeado y pistacho molido.
(A-B-F-H-M)

14. Nigiri Tonyina Fire
Bola d'arros coberta de Tonyina flambeado i festuc molt.
(A-B-F-H-M)



15. Nigiri Lubina Fire

Bola de arroz cubierta de Lubina flambeada y cacahuete molido.
(A-B-F-H-1-M)

15. Nigiri Llobarro Fire

Bola d'arros coberta de Llobarro flambeada i cacauet molt.
(A-B-F-H-1-M)

16. Nigiri Salmon Fire

Bola de arroz cubierta de Salmoén flambeado y almendra molida.
(A-B-F-H-M)

16. Nigiri Salmo Fire

Bola d'arros coberta de Salmo flambeado i ametlla molta.
(A-B-F-H-M)



ESPECIALES

25. JIRO +2€ Suplemento )
Gamba roja, Salmoén y Salsa JIRO (B-C-D-E-F-H-1-N-0)(0)

25. JIRO +2€ Suplement )
Gamba vermella, Salmé i Salsa JIRO (B-C-D-E-F-H-1-N-0)
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ESPECIALES

27. Involtini Mango 2pzs
Salmoén con pollo mango. (B-E-0)
] 27. involtini Mango 2'Pz

- . 7 Salmoé amb manec. (B-E-0)

&
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28. Involtini Foie 2pzs +1€

Salmoén flambeado, foie y caviar. (B-E-O)

-
-

28. involtini Foie 2pzs +1€ Salmé
flambeado, Foaie i caviar. (B-E-O)

29. Involtini Ibérico 2pzs
Jamén ibérico y pepino. (0)
29. involtini Iberic 2 pzs

Pernil Iberico i cogombre. (O)

30. Involtini Rucula 2pzs Salmén
crudo yrucula. (B-0)
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30. involtini Ruca 2Pzs
Salmo Cru i Ruca. (B-0)




ESPECIALES

31. lnvoltini Pollo Tempura 2pzs Salmédn
con pollo en tempura. (A-B-E-O)

31. involtini Pollastre Tempura 2pzs
Salmé amb pollastre en tempura. (A-B-E-O)




ESPECIALES

33. Tacos Hot Salmodn 1pzs

Tartar de salmon picante, fresas y tobiko. (A-B-E-F-M)

33. Tacs Hot Salmo 1pzs

Tartar de salmo picant, maduixes i tobiko. (A-B-E-F-M)

e 34. Tacos Hot Atun 1pzs
Tartar de atun picante, fresas y tobiko. (A-B-E-F-M)
34. Tacs Hot Tonyina 1pzs

Tartar de tonyina picant, maduixes i tobiko. (A-B-E-F-M)



ESPECIALES

35. Crispy Hot Salmon 2pzs
Tortita con salmon picante. (A-B-F-M)
35. Crispy Hot Salmo 2pzs
Coca amb salmo picant. (A-B-F-M)

36. Crispy Hot Atun 2pzs
Tortita con atun picante. (A-B-F-M)

36. Crispy Hot Tonyina 2pzs
Coca amb tonyina picant. (A-B-F-M)

37. Mini Cono Salmon 1pzs
Cono de pasta con salmon picante. (A-B-E-F-M)

37. Mini Con Salmoé 1pzs
Con de pasta amb salmo picant. (A-B-E-F-M)

38. Mini Cono Atun 1pzs
Cono de pasta con atun picante.
(A-B-E-F-M)
38. Mini Con Tonyina 1pzs

Con de pasta amb tonyina picant.
(A-B-E-F-M)




ESPECIALES

39. Sandwich Salmon 1pzs

Sandwich frito con salmon picante.(A-B-F-M)
39. Sandvitx Salmo 1pzs

Sandvitx fregit amb salmé picant. (A-B-F-M)

40. Sandwich Atun 1pzs

Sandwich frito con atun picante.(A-B-F-M)
40.Sandvitx Tonyina 1pzs

Sandvitx fregit amb tonyina picant. (A-B-F-M)




TARTAR

50. Tartar TOKIO

Arroz ,salmon y pasta
Kataifi. (A-B-F- l))

50. Tartar TOQUIO

Base d'Arros Blanc amb Salmé
i pasta Kataifi. (A-B-F-M)

52. Tartar OSAKA 53. Tartar HOKKAIDO
) Arroz ,salmoén , aguacatey
Arroz. salmén, mango. (A-B-F-M) kataifi . (A-B-F-M)

;2' T:,:\taf %?AK‘: . 53. Tartar HOKKAIDO
ase c'Arros blanc >aimo Salmo, alvocat i pasta Kataifi .
i Manec (A-B-F-M) (A-B-F-M)



TARTAR

54. Tartar NAGOYA
Arroz Venere, aguacate y salmédn. (A-B)

54. Tartar NAGOYA
Arros Veneri, alvocat i salmé. (A-B)



CARPACCIO

4 pzs

59.Carpaccio de Salmon Plus.
Salmén en salsa de Zanahoria.(B)
59.Carpaccio de Salmo Plus.

Salmo en salsa de Pastanaga.(B)



CARPACCIO

60 . Carpaccio Salmon
Salmén. (A~B-E-F- M)

60 . Carpaccio Salmo
Salmo. (A~B-E-F- M)



CARPACCIO

64. Carpaccio Salmon Fire
Salmoén flambeado. (B)

64. Carpaccio Salmo Fire
Salmo Flamejat. (B)

65. Carpaccio Atun Fire +1€ SUPLEMENTO
Atun flambeado. (B)

65. Carpaccio Tonyina Fire +1€ SUPLEMENT
Tonyina Flamejada. (B)




GUNKAN
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69. Gunkan KIKU

68. Gunkan SAKURA , ,
A lto d Imé q Arroz envuelto de salmon con atun
rroz envuelto de salmon crudo con y pistacho molido.

Philadelphia y copos de almendra. (A-B-E-H-M)

(A-B-E-F-H-M)

69. Gunkan KIKU
68. Gunkan SAKURA Arros embolicat de salmo amb
Arros embolicat de salmé cru amb tonyina i festuc molt. (A-B-E-H-M)
Philadelphiai flocs d'ametilla.
(A-B-E-F-H-M)



GUNKAN
2PZS

70. Gunkan MOMO

Arroz envuelto de salmdn con salmodn picante y pasta Kataifi.
(A-B-E-F-M)  PICANTE

70. Gunkan MOMO

Arros embolicat de salmé amb salmé picant i pasta Kataifi.
(A-B-E-F-M) PICANT

71. Gunkan SUMIRE PICANTE
Arroz envuelto de salmdn con atun y pasta Kataifi. (A-B-E-M)
71. Gunkan SUMIRE

Arros embolicat de salmé amb tonyina i pasta Kataifi. (A-B-E-M)
PICANT

72. Gunkan UME
Arroz envuelto de salmon con surimi y langostinos.

(A-B-C-E-M) PICANTE

72.. Gunkan
UME Arros embolicat de salmé amb surimi i llagostins.
(A-B-C-E-M) PICANT



73. Gunkan Salmén y Mango.

Arroz envuelto en Salmon con Philadelphia y Mango. (B-E)
73. Gunkan Salmé i Mango.

Arros embolicat en Salmé amb Philadelphia i Manec. (B-E)

74. Gunkan Salmon y Fresa.

Arroz envuelto en Salmoén con Philadelphia y Fresa. (B-E)
74. Gunkan Salmé i Maduixa.

Arros embolicat en Salmoé amb Philadelphia i Maduixa. (B-E)



GUNKAN
2PZS

75. Gunkan Atin. ¢

Arroz envuelto en Alga con Atin y Mayonesa Picante. (A-B-E-F)
75. Gunkan Tonyina.

Arros embolicat en Alga amb Tonyina i Maionesa Picant (A-B-E-F)

76.Gunkan Salmén. ¢

Arroz envuelto en Alga con Salmon picante y salsa Teriyak (A-B-E-F)
76.Gunkan Salmo.

Arros embolicat en Alga amb Salmo picant i salsa Teriyaki (A-B-E-F)



77. Gunkan Surimi

Arroz envuelto en Alga con Surimiy
Langostinos Cocidos. (A-C-E-F).{ &
77. Gunkan Surimi.

Arros embolicat en Alga amb Surimi i
Llagostins Cuits. (A-C-E-F)

79. Gunkan Guacamole.
Arroz envuelto en Alga con
Guacamole. (F) o I8

79. Gunkan Guacamole.
Arros embolicat en Alga amb
Guacamole. (F)

GUNKAN
2PZS




POKE

80. Poke Fresh Fish

Poke bowl con sa | mon, atun, lubina, mango, wakame,
habas de soja y alga. (B-G)

80. Poke Fresh Fish

Poke Bowl amb Salmd, tonyina, llobarro, mango,
wakame, faves de soia i alga. (B-G)

81. Poke Crispy

Poke bowl con salmon, pollo y atun rebozados, habas
de soja y wakame. (A -B-G)

81. Poke Crispy

Poke Bowl amb Salmad, Pollastre i Tonyina arrebossats,
Faves de Soia i Wakame. (A -B-G)




TATAKI

4 pzs

85. Tataki Salmon 4pzs +1€ SUPLEMENTO
Salmon f lambeado con salsa tataki. (B-N)

85. Tataki Salmo 4pzs +1€ SUPLEMENT
Salmo Flamejat amb Salsa Tataki. (B-N)




HOSSOMAKI

3PZS
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92.Hosso Salmon
Maki de salmon. (B)

92.Hosso Salmo
Maki de salmé. (B)

94. Hosso Lubina
Maki de lubina. (B)

94. Hosso Llobarro
Maki de Llobarro. (B)

93.Hosso Atun
Maki de atun. (B)

93.Hosso Tonyina
Maki de Tonyina. (B)

95. Hosso Pepino
Maki de pepino.

95. Hosso Cogombre
Maki de Cogombre.



96. Hosso Surimi
Maki de « surimi. (A-B)

96. Hosso Surimi
Maki de Surimi. (A-B)

- -

3

98. Hosso Ebi Tempura
Maki de langostinos fritos. (A-C)

98. Hosso Ebi Tempura
Maki de llagostins fregits. (A-C)
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HOSSOMAKI
8PZS

97. Hosso Ebi
Maki de gambas cocidas.

(C)

97. Hosso Ebi
Maki de gambas cuites. (C)

)

'

99. Hosso Avocado
Maki de aguacate.

99. Hosso Avocat
Maki d'alvocat.

®

-



HOSSOMAKI
8PZS

100. Hosso Ebi Tempura Venere.

Maki de Arroz Venere con Langostino en Tempura.(A-C)
100. Hosso Ebi Tempura Veneri.

Maki d'Arros Veneri amb Llagosti en Tempura. (A-C)

101.Hosso Salmon Salteado.
Maki de Salmon salteado en
salsa Teriyak. (A-B)

101.Hosso Salmo Saltat.
Maki de Salmo saltat en salsa
Teriyaki. (A-B)

:‘\%‘“‘



106. Hosso Salmon Tempura
Maki de salmdn en tempura. (A-B)

106. Hosso Salmoé Tempura
Maki de salmé en tempura. (A-B)

108. Hosso Fresa

Maki de salmdn frito con Philadelphia y fresas.
(A-B-E-F-M)

108. Hosso Maduixa

Maki de salmoé fregit amb Philadelphiai
maduixes . (A-B-E-F-M)

109. Hosso Mango

Maki de salmon frito con Philadelphia y mango.
(A-B-E-F-M)

109. Hosso Mango

Maki de salmoé fregit amb Philadelphia i manec.
( A-B- E-F-M)
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110. Hosso Frito de Salmon

Maki relleno de salmon frito con
philadelphia y pasta Kataifi. (A-B-E)

110. Hosso Fregit de Salmo
Maki farcit de salmo fregit amb
philadelphia i pasta Kataifi. (A-B-E)

111. Hosso Frito de Atun
Maki relleno de salmon frito con

Atun picante y pasta Kataifi. (A-B)

111. Hosso Fregit de Tonyina
Maki farcit de salmo fregit amb

Tonyina picant i pasta Kataifi. (A-B)

l‘ﬂ"



TEMAKI

lpzs

115. Temaki Salmon
Salmon, aguacate y sésamo. (B-N)

115. Temaki Salmo
Salmon, aguacate y sésamo.
(B-N)

116. Temaki Atun
Atun, aguacate, sésamo y pistacho
molido. (B-N-H)

116. Temaki Tonyina
Tonyina, alvocat, sesam i festuc
molt. (B-N-H)

117. Temaki Ebi
Langostino cocido, aguacate,
mayonesa sésamo. (C-E-F-N)

117. Temaki Ebi
Llagosticuit, alvocat, mayones sésam.
(C-E-F-N)




TEMAKI

118. Temaki Ebi Tempura.
Langostinos fritos, mayonesa,
lechuga y sésamo.(A-C-E-N)
118. Temaki Ebi Tempura
Llagostins fregits, maionesa,
enciam i sesam. (A-C-E-N)

119. Temaki Vegetal
Aguacate, lechuga, Sesamo y salsa
Teriyaki.

119. Temaki Vegetal

Alvocat, enciam, Sesamo i salsa -
Teriyaki. D

120. Temaki Pollo Tempura
Pollo en tempura, mayonesa,
lechuga y sésamo. (A-F- N)

120. Temaki Pollastre Tempura
Pollastre en tempura, maionesa,
enciam i sesam. (A-F- N)




URAMAKI
4pzs

126. Uramaki Salmon
Rollo de salmén con aguacate, sésamo
y copos de almendras. (B-H-N)

126. Uramaki Salmo
2 Rotllo de salmo amb alvocat, sesam i flocs
W’ d'ametlles. (B-H-N)

127. Uramaki Atun
Rollo de atiin con aguacate, sésamo y

pistacho molido.
(B-H-N)

127. Uramaki Tonyina
Rotllo de tonyina amb alvocat, sesam i
festuc molt. (B-H-N)




URAMAKI 4pzs

128. Uramaki Ebi
Rollo de langostinos cocidos con
aguacate y sésamo. (C-N)

128. Uramaki Ebi
Rotllo de llagostins cuits amb alvocat i
sesam. (C-N)

129. Uramaki Surimi
Rollo de surimi, pepino, mayonesay
tobiko.(A-B-C-E-F)

129. Uramaki Surimi
Rotlle de surimi, cogombre, maionesa
i tobiko.(A-B-C-E-F)

130. Uramaki Philadelphia
Rollo de salmon con Philadelphia (B-E-F)

130. Uramaki Philadelphia
Rotllo de salmé amb Philadelphia (B-E-F)




URAMAKI

131. Uramaki Yasai
Rollo de pepino, lechuga, aguacate y sésamo.

(N)

131. Uramaki Yasai
Rotllo de cogombre, enciam, alvocat i sesam.

(N)

132. Uramaki Hot Salmon
Rollo de salmon picante, pepino tobiko.
(B-E-F-M) s

132. Uramaki Hot Salmo -
Rotllo de salm¢ picant, cogombre
tobiko. (B-E-F-M) ~2

133. Uramaki Hot Atun
Rollo de atln picante, pepinoy
tobiko. (B-E-F-M)

133.Uramaki Hot Tonyina

Rotllo de tonyina picant, cogombre i
tobiko. (B-E-F-M)




URAMAKI

134. Uramaki Ebi Tempura
Rollo de langostinos en tempura
con mayonesa y patatas fritas.
(A-C-E-F-M)

134. Uramaki Ebi Tempura
Rotllo de llagostins en tempura amb
maionesa i patates fregides.
(A-C-E-F-M)

135. Uramaki Salmon Tempura
Rollo de salmon frito con Philadelphia
y sésamo. (A-B-E-F-N)

135. Uramaki Salmo Tempura
Rotllo de salmo fregit amb Philadelphia i
sesam. (A-B-E-F-N)

136. Uramaki Ebi Salmon

Rollo de langostinos rebozados, aguacate
y mayonesa, cubierto de salmon y patatas
fritas. (A-C-E-F-M)

136. Uramaki Ebi Salmo
Rotllo de llagostins arrebossats, alvocat i
maionesa, cobert de salmo i patates
fregides. (A-C-E-F-M)




3pzs URAMAKI

142. Uramaki Ebi Avocado

Rollo de langostinos rebozados con lechuga 'y
mayonesa, cubierto de aguacate y pasta Kataifi.
(A-C-E-F-M)

142. Uramaki Ebi Avocat

Rotllo de llagostins arrebossats amb enciam i
maionesa, cobert d'alvocat i pasta Kataifi.
(A-C-E-F-M)

143. Uramaki Pollo Tempura
Rollo de pollo rebozado con mayonesa, . «he
lechuga y pasta Kataifi . (A-C-E-F-M)

143. Uramaki Pollastre Tempu
Rotllo de pollastre arrebossat amb
maionesa, enciam i pasta Kataifi .
(A-C-E-F-M)

144. Uramaki Pollo Avocado
Rollo de pollo rebozado con aguacate,
Philadelphiay cebolla frita. (A-E-F-M)

144. Uramaki Pollastre

Avocat Rotllo de pollastre arrebossat amb
alvocat, Philadelphia i ceba fregida.
(A-E-F-M)




URAMAKI

145. Uramaki Mango

Rollo de salmén, mango y Philadelphia.
(B-E-F-M)

145. Uramaki Mango

Rotllo de salmo, manec i Philadelphia. (B-
E-F-M)

163. Uramaki NARA

Rollo de salmén, Philadelphia y
langostinos

crudos picados. (A-C-E-F-M)

163. Uramaki NARA

Rotllo de salmé, Philadelphia i llagostins
crus picats. (A-C-E-F-M)

1568. Uramaki Black Angel

Rollo de arroz venere, salmon,
aguacate,

salmoén flameado, almendras y
mayonesa. (B-E-H-F)

1568. Uramaki Black Angel

Rotllo d'arros venere, salmo, alvocat,
salmo flamejat, ametlles i maionesa.
(B-E-H-F)




URAMAKI 3PzZs

161. Uramaki Nachos.

Rollo de Langostino en Tempura con Salmon
Picante, Mayonesa Picante, Nachosy
Sésamo. (A-B-C-E-F)

161. Uramaki Natxos.

Rotllo de Llagosti en Tempura amb Salmé
Picant, Maionesa Picant, Natxos i Sésam.
(A-B-C-E-F)

162. Uramaki Salmon Salteado.
Rollo de Salmédn Salteado con Aguacate,

Mayonesa y Pasta Kataifi. (A-B-E-F-N)
162. Uramaki Salmo Saltat.

Rotllo de Salmo Saltat amb Alvocat,
Maionesa i Pasta Kataifi. (A-B-E-F-N)

RN\



SASHIMI

170. Sashimi Salmon 5pzs +1€ SUPLEMENTO
Lonchas de Salmon crudo . (B)

170. Sashimi Salmo 5Pzs +1€ SUPLEMENT
Rodanxes de Salmoé cru . (B)

171. Sashimi Atun 5pzs +1€ Suplemento
Lonchas de Attn crudo. (B)

171. Sashimi Tonyina 5 Pzs +1€ Suplement
Rodanxes de Tonyina cru. (B)



180. Sopa Miso
Sopa de algas y Tofu.
180. Sopa Miso
Sopa d'algues i Tofu.

181. Sopa de marisco (A-B-C-D)
Sopa de algas y Tofu.

181. Sopa de marisc

Sopa de Miso, Gambes, Calamar i Surimi
(A-B-C-D)

182. Sopa Agripicante (F)
Sopa de verduras, huevo.

182. Sopa Agripicante
Sopa de verdures, ou (F)



183. Sopa de Pollo.
»  Sopa de Pollo con Champinones

183. Sopa de Pollastre.
Sopa de Pollastre amb Xampinyons



ENSALADAS

185. Edamame
Vainas de soja(G)

185. Edamame
Beines de soia (G)

186. Ensalada Wakame
Ensa lada de algas verdes Wakame

186. Amanida Wakame
Amanida d'algues verdes Wakame



TEMPURAS

196.Bolas de Sésamo. 2pzs.

Bolitas de Pasta Glutinosa con
sésamo rellenas de Judia Roja. (A- _»A4

N) &

196.Boles de Sésam. 2pzs.
Boletes de Pasta Glutinosa amb
sesam farcides de Mongeta
Vermella. (A-N)

195. Rollitos japoneses
Rollitos rellenos de vegetal fritos. (A)

195. Rotllets japonesos
Rotllets farcits de vegetal fregits. (A)

197. Tempura Yasai
Tempura de verduras.(A)

197. Tempura Yasai
Tempura de verdures. (A)



TEMPURAS

199.Langostinos Rebozados
Langostinos rebozados.(A-C)

199.Llagostins Arrebossats
Llagostins Arrebossats (A-C)

201. Calamares Rebozados
Calamares rebozados. (A-D)

201. Calamars Arrebossats
Calamars arrebossats. (A-D)

200. Patatas Fritas
Patatas fritas. (A)

200. Patates Fregides
Patates fregides. (A)

202. Rejos Fritos
Rejos rebozados. (A-D)

202.Rejos Fregits
Rejos arrebossats. (A-D)



TEMPURAS

203. Takoyaki
Albondigas rel lenas de pulpo. (A-D)

203. Takoyaki
Mandonguilles farcides de polp. (A-D)

204. Salmon Tempura
Sa lmon en Tempura. (A-B)

204. Salmo6 Tempura
Salmo en Tempura. (A-B)

205. Pollo Tempura
Pollo en Tempura. (A-F)

205. Pollastre Tempura
Pollastre en Tempura. (A-F)

206. Panecillos
Pan frito. (A)

206. Panets

Pa fregit. (A)

207. Alitas de pollo frito
(A-F)

207. Alitas de
Pollastre Fregit (A-F)




ARROCES

209. Arroz frito tres delicias
Arroz salteado conjamon
york verduras y huevos.(A-F)

209. Arrs Fregit 3 Delcies.
Arros fregit amb Pernil, Pesols,

Pastanagai Ou. (A-F)

210. Arroz frito con gambas

Arroz salteado con gambas, verduras
y huevo. (A-C-F)

210. Arrs fregit amb gambes

Arros saltat amb gambes, verdures i
ou. (A-C-F)

211. Arroz frito Especial

Arroz salteado con ternera, pollo,
verduras y huevo. (F)

211. Arrs fregit Especial
Arros saltat amb vedella, pollastre,
verduresiou. (F)



ARROCES

212. Arroz venere frito con

gambas
Arroz Negro salteado con gambas,
verduras y huevo. (C-F)

212. Arros veneri fregit amb

gambes
Arros Negre saltat amb gambes, verdures i
ou. (C-F)

213. Arroz venere frito con
verduras

Arroz Negro salteado con verduras y huevo.
(F)

213. Arros veneri fregit amb

verdures
Arrs Negre saltat amb verduresi ou. (F)

214. Arroz frito con pollo al curry
Arroz salteado al curry con pollo, verduras
y huevo. (F)

214. Arros fregit amb pollastre al

curri
Arros saltat al curri amb pollastre,
verduresiou. (F)




ARROCES

216. Donburi Ebi

Arroz cubierto de langostinos con
verduras y salsa poco picante.
(C-D-I)

216. Donburi Ebi

Arrs cobert de llagostins amb
verdures, cacauets i salsa poc
picant. (C-D-I)

217. Don bu.ri Beef

Arroz cubierto de ternera con
verduras y salsa poco picante.

217. Donburi Beef
Arros cobert de vedella amb
verdures i salsa poc picant.

218. Don bu ri Mixto
Arroz cubierto de ternera, pollo, langostinos,
calamares, verduras y salsa poco pican te. ( C-D)

218. Donburi Mixt
Arros cobert de vedella, pollastre, llagostins, calamars,
verdures i salsa poc picant. ( C-D)




ARROCES
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Ko L
S
4 $ <
:“‘ '77\
L 2y

219. Arroz Blanco.
219. Arros Blanc.

220. Donburi Pollo Teriyaki.
Arroz Blanco con Pollo Teriyaki.

A
&2)0. Donburi Pollastre Teriyaki.

Arros Blanc amb Pollastre Teriyaki.
(A)

R\

221. Fideos Fritos con Curry.
Fideos Fritos de Arroz con Ternera,
Pollo, Verduras y Huevo. (A-F)

221. Fideus Fregits amb Curri.
Fideus Fregits d'Arros amb Vedella,
Pollastre, Verdures i Ou. (A-F) ; BT




PASTA

222. Yakisoba frito con gambas
Fideos fritos con gambas, verduras y huevo. (A-C)

222. Yakisoba fregit amb gambes

Fideus fregits amb gambes, verdures i ou. (A-C)

223. Fideos fritos con ternera
Fideos de arroz fritos con ternera, verduras y huevo. (F)

223. Fideus fregits amb vedella

Fideus d'arros fregits amb vedella, verdures i ou. (F)

224, Fideos fritos con vegetales
Fideos de arroz fritos con verduras y huevo. (F)

224. . Fideus fregits amb vegetals
Fideus d'arros fregits amb verdures i ou. (F)

225. Udon frito con gambas
Tallarines salteados con gambas, verduras y huevo. (A-C-F)

225. Udon fregit amb gambes

Tallarines saltades amb gambes, verdures i ou. (A-C-F)




PASTA

227. Ramen Beef
Ramen con ternera, huevo duroy verdura. (A-B-F)

227. Ramen Beef
Ramen amb vedella, ou duriverdura. (A-B-F)

228. Ramen Ebi Dumpling

Ramen con langostinos, huevo duro yverdura.(A-B-C-F) \

228. Ramen Ebi Dumpling

Ramen amb llagostins, ou dur i verdura.(A-B-C-F)

229. Niku bao (2pzs)

Pan relleno de carne al vapor. (A)

229. Niku bao 2pzs

Pa farcit de carn al vapor. (A)

230. Shaomai (2pzs)

Raviolis de carne al vapor. (A)
230. Shaomai (2pzs)

Raviolis de carn al vapor. (A)

231. Gyozas Ebi (2pzs)
Gyozas de gambas al vapor. (A-C)

231. Gyozas Ebi (2pzs)
Gyozas de gambes al vapor. (A-C)




232. Gyozas de Pollo a la plancha 4pzs (A)
232. Gyozas de Pollastre a la planxa 4pzs (A)

233. Gyozas vegeta les a la plancha 4pzs (A)
233. Gyozas vegetals a la planxa 4pzs (A)




PLANCHA /
PINCHOS

238. Salmon a la plancha
Salmon a la plancha con ajoy perejil. (B)

238. Salmo a la planxa
Salmé a la planxa amb alli julivert. (B)

240. Sepia a la plancha
Sepia a la plancha con ajoy perejil. (D)

240. Sépia a la planxa
Sépia a la planxa amb allijulivert. (D)

241. Almejas a la plancha
Almejas a la plancha con ajo'y perejil. (D)
241.Closses a la planxa
Cloisses a la planxaamb all i julivert. (D)

242. Gambones a la plancha
Gambones a la plancha con ajo y perejil. (C)
242. Gambones a la planxa
Gambones a la planxa amb alli julivert. ©




244. Pinchos de salmon
Pinchos de salmén con salsa Teriyaki. (B)
244. Pinchos de salmo
Pinchos de salmé amb salsa Teriyaki. (B)

245. Pinchos de pollo

Pinchos de pollo con salsa Teriyaki
245. Pinchos de pollastre
Pinchos de pollastre amb salsa Teriyaki

246. Pinchos de gambas
Pinchos de gambas con salsa Teriyaki. (C)
246. Pinchos de gambes
Pinchos de gambes amb Alli Julivert. (C)

247. Pincho de ternera con queso
Pinchos de ternera rellenos de queso fundido. (A-E)

247. Punxo de vedella amb formatge
Pinchos de vedella farcits de formatge fos. (A-E)

248. Navajas a plancha
Navajas a la plancha con ajo'y perejil. (D)

248. Navaixes a planxa
Navaixes a la planxa amb allijulivert. (D)




255. Pollo con bambu y setas
Pollo salteado con bambu y setas

255. ollastre amb bambu i bolets
Pollastre saltat amb bambu i bolets




256. Pollo al curry

Pollo salteado con curry y verduras.

256. Pollastre al curri
Pollastre saltat amb curri i verdures

257. Pollo con almendras
Pollo salteado con almendrasy verduras. {H)

257. Pollastre amb ametlles
Pollastre saltat amb ametlles i verdures. (H)

258. Ternera con champinones
Ternera salteada con champinones

258. Vedella amb xampinyons o .
. J-‘l - » g —‘_-. :'.
Vedella saltada amb xampinyons L’i}*é _. \i’ :

-

259. Ternera Gong-Bao

Ternera salteada con verduras
y salsa picante.

259. Vedella Gong-Bao

Vedella saltada amb verdures i salsa
picant.




WOK

260. Ternera con ostras
Ternera salteada con salsa de

ostrasy verduras.

260. Vedella amb ostres

Vedella saltada amb salsa d'ostres i
verdures

261.Gambas Gong-Bao

Gambas salteadas con salsa picante y verduras. (C)
261.Gambes Gong-Bao

Gambes saltades amb salsa picant i verdures. (C)

262.Gambas al curry
Gambas con salsa curry. (C)

262.Gambes al curri
Gambes amb salsa curri. (C)

263.Gambas con bambu y setas
Gambas salteadas con bambd y setas. (C)

263.Gambes amb bambu i bolets
Gambes saltades amb bambu i bolets.




WO K

265. Salteado de verduras
Salteado de verduras variadas.

265. Saltat de Verdures
Saltat de Verdures variades

266. Wok especial de pollo

Wok de pollo con verdurasy salsa té.

266. Wok especial de pollastre

Wok de pollastre amb verdures i salsa Te.

267. Wok especial de ternera
Wok de ternera con verdurasy salsa té.
267. Wok especial de vedella
Wok de vedella amb verdures i salsa te.

268. Wok especial de gambas
Wok de gambas con verduras y salsa de té. (C)
268. Wok especial de gambes

Wok de gambes amb verdures i salsa de te. (C)

269. Wok especial de mariscos
Wok de gambas, calamares, surimi,

verdurasy salsa de té. (A-B-C-D)

269. Wok especial de mariscos
Wok de gambes, calamars, surimi, verdures i salsa

te. (A-B-C-D)




270. Ternera Con Pimientos. NA4
Ternera Salteada con Pimientos Verdes.(A) N

270. Vedella Amb Pebrots. \2
Vedella Saltada amb Pebrots Verds. (A) o

271. Ternera Teriyaki.

Ternera Salteada con Verduras en Salsa Teriyaki. (A-N) ﬁt—,"‘ :
271. Vedella Teriyaki.

Vedella Saltada amb Verdures en Salsa Teriyaki. (A-N)




BEBIDAS
Agua
Agua con gas
Refrescos
Zumo naranja/pina/melocoton
Cerveza
Cerveza Asahi

Cerveza Sapporo

Cerveza sin alcohol
Cerveza 1906

CAFES & INFUSIONES

Café solo

Café cortado
Café con leche
Café americano
Trifasico
Carajillo

Té negro

Té rojo
CELFELTIE]

2,90<
3,50<
3,50<
3,10<
3,60<
3,80<
3,80<

3,80€
3,80<

1,85<
1,95<
2,10€
1,90€
2,75<
2,75<
1,95€
1,95€
1,95€
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GRANOLLERS
Plaga de la Corona, 2
08402
E-mail: jirosushi@outlook.es
Tel: 932 319 077

SANTANDER
Plaza de la Esperanza, 6
39002
E-mail: jirosushi-santander

@outlook.es
Tel: 633 648 266






